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K-Coffee Award “World Best Coffee of 2024” 

커피 생두 출품 안내 및 신청서 
 

안녕하세요. ‘2024 제2회 경기도세계커피콩축제’에서 진행될 ‘세계커피대회 (WCC)’의 조직

위원회입니다.  

<K커피 어워드 ‘2024년 여름-가을 시즌 세계 최고의 커피 생두’>( K-Coffee Award “World 

Best Coffee of 2024. Summer-Fall”) 선발대회는 세계 최초로 커피 소비지에서 생산지의 

커피 농부(농장)들의 수고에 감사하고 생산물에 대해 경의를 표하기 위해 제정된 상 입니다. 

이를 통해 커피 산지를 홍보하고 판로를 개척해 농부들이 더 나은 대가를 받을 수 있도록 

하고자 합니다.  

 

대회 참가 및 커피 출품 방법에 대해 안내를 드립니다.  

수상작 선정은 <워시드 가공>과 <위시드 이외의 가공> 등 2개 종목으로 진행합니다. 국

내에 이미 들어와 있는 커피 생두에 대해서도 참가 접수를 받습니다. 향후 산지 농장이 보

다 쉽게 대회에 직접 참여할 수 있는 여건을 만들어 가겠습니다. 

 

다음 사항에 유의해 생두를 출품해 주시기를 당부 드립니다.  

1. 생두는 농장 명의로 출품되며, 농장 명의로 인증이 부여됩니다. 

2. <출품 신청서>와 함께 생두 1kg을 제출하는 것으로 참가 신청이 완료됩니다.  

3. 제출한 커피 생두는 입상할 경우에 최소 20kg을 대회 조직 위에 홍보용으로 판매할 

수 있도록 하고, 조직위에 제공할 수 있는 가격을 신청서에 함께 제출한다.    

4. 산지 정보 특히 생산자명과 농장명 그리고 가공법을 명확하게 적어 주세요.  

5. Washed(워시드) 가공: 워시드, 세미워시드, 풀리워시드 등  

6. Non-Washed(워시드 이외)의 가공: 워시드 이외의 가공은 다시 구분 

가) 커피 건조를 위한 가공방식 : 내추럴, 펄프드내추럴(허니) 

나) 향미를 만들어내기 위한 가공방식(일명: 제3의 가공커피)로 구분한다.  

다) 제 3의 가공 커피가 6개 이상일 경우에는 Non-Washed는 구분하여 실시할 수 있

다. 
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제출된 정보를 바탕으로 심사위원들이 각 부문에 배정해 평가를 진행합니다. 

라) 출품된 정보와 가공 방식 등이 상이할 경우 실격 및 수상은 무효 처리 됩니다. 

.  

7. 각 종목에서 전체 순위를 발표하고, 각각 인증서를 수여합니다.(PDF파일로 제공) 

그리고, 부문 1~3위 수상 커피는 상장을 표구한 액자가 수여됩니다 

8. 신청 접수 마감 :  24. 8.25(일) 18:00까지 

생두 1kg & 산지 레포트 (신청비 없음) 

9.  [예선용 로스팅 400g : 8.28 ~ 29] 

10. 예선 심사 : 24. 09.01 ~ 02(2일간) 일반 심사위원 심사 

① 각 부문 상위 7위 결선행/ 이하 순위 결정 

11. [결선용 로스팅 400g : 9.4~5] 

12. 결선 심사  : 24. 09.07(토) 10:00  

① 전문심사위원 5~6명 – 상위 7개 심사로 올해의 커피 선정 

13. 생두는 우편, 택배, 인편 등을 통해 커피비평가협회 사무실에서 받습니다.  

14. 주소: 서울 금천구 서부샛길648 대륭테크노타운 6차 704호 <커피비평가협회> 

15. 전화: 02-859-7787 

16. <출품 신청서>는 대회 조직위 메일(infocca@naver.com)으로만 받습니다. 

17. 결과 발표: 2024년 9월 10일 낮 12시(커피비평가협회 홈페이지 공지) 

18. 문의 사항은 메일(infocca@naver.com)로만 받는 점 양해 부탁 드립니다. 

19. <출품 신청서>를 정성을 기울여 작성해 제출해 주세요. 신청서 내용도 평가에 반영됩

니다. 이 파일에 바로 작성해 제출하시면 됩니다.  

 

 

 

 

 

 

 

 

K-Coffee Award 심사위원장 안광 
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K-COFFEE AWARD 

출품 및 심사 규정 
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K-COFFEE AWARD 대회 운영 규정 

 

 

 

 

 

 

심의 : 대회조직위원회 & 커피비평가협회  

심사위원장 : 안광중 
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[대회 기치] 

“세상 가장 고귀한 커피를 찾아서.” 

 

[대회 개최 배경] 

전세계가 커피에 빠져있는 지금에도 가장 가치 있는 삶을 살아가는 커피 산지의 농부들은 

잘 알려지지 않고 있습니다.  

그 커피산지농부들의 삶과 철학 그리고 노력에 감사와 경의를 표하고자 이 대회는 만들어

졌으며, 커피의 맛만 평가하고자 하는 것이 아니라 그들이 얼마나 자신의 커피를 사랑하고 

열정과 자부심을 담아 커피를 생산하고 있는지를 알리고자 하는 것에 그 의미와 가치가 있

습니다. 

그리고 생산자와 판매자 그리고 소비자 간의 균형을 통해 공평하고 올바른 공정무역커피의 

가치를 지향하는 대회가 되도록 하고자 합니다. 

 K-Coffee Award는 전세계 소비자를 대신해 커피를 생산하기 위해 노력하고 있는 분들의 

노고에 경의와 감사를 표하고, 또 그들의 커피가 알려지고 더 인정받아 더 빛날 수 있기를 

바랍니다. 

[출품 자격]  

전 세계 커피 농부(농장) 및 커피 산지와 관련하여 일하고 있는 모든 사람 

[출품 신청] 

서류 및 생두 접수: 대회 공식 신청 양식을 다운받아 대회 지정   E-메일로 제출 

기한 : 8월 25일(일) 오후 6시까지  

생두샘플제출:  

농장별 / 가공방식별 : 생두 1kg 제출 

출품하는 생두는 대회조직위원회가 홍보를 위해 구매(약20kg)하고자 할 경우 판매한다. 그

리고 출품시 산지 정보 제출시 대회 조직위에 제공할 판매가격을 작성 제출한다.   
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[ 심사 방법 및 절차 ] 

1. 예선 심사 

1) 일시 :  24년 9월 1~2일 09:00부터 

2) 장소 : 대회 조직위 사무실 

3) 심사 및 선정 : 일반 심사위원 

4) 선정 수량 : 전체 순위 결정 및 결선 진출 커피 결정(상위 7개)  

5) 방 법 : 대회조직위원회의 평가지에 따라 절대평가를 통해 선정 

 

2. 본선 및 결선 심사 : 24년 9월 7일 09:00부터 

1) 장소 : 대회 조직위 사무실 

2) 심사 및 선정 : 전문 심사위원 

3) 선정 수량 : “올해의 커피”(1위) 결정(상위 7개 순위 결정)  

4) 방 법 : 대회조직위원회의 평가지에 따라 절대평가를 통해 선정 

단) 상위 3위까지 상장 표구 액자 증정 

 

3. 시상 : 24년10월 7일 19:00 

1) 장소 : 경기도 세계커피콩축제장 

2) 수상자 : “올해의 커피” 농부(농장)나 출품자 대리 수상 (상장 PDF화일 제공) 
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[대회 일반 규정] 

1. 대회 개요 

1) 대회목적 

세계 최초로 커피 소비지에서 생산지의 커피 농부(농장)들의 수고에 감사하고 생산

물에 대해 경의를 표하기 위해 제정된 상 입니다. 이를 통해 커피 산지를 홍보하고 

판로를 개척해 농부들이 더 나은 대가를 받을 수 있도록 하여, 생산자와 판매자 그

리고 소비자간의 균형을 통해 공평하고 올바른 공정무역커피의 가치를 지향하는 대

회가 되도록 하고자 합니다. 

2) 대회명: 2024년 세계커피콩축제 K-Coffee Award Summeer&Fall Season 

3) 주최: 시흥시, 경기관광공사 

4) 대회주관: 커피비평가협회(CCA) 

5) 대회 출품 접수: 2024년 8월 25일 (일)요일 18:00 까지 

2. 생두 수령 장소 

서울시 금천구 서부샛길 648, 704호 (가산동, 대륭테크노타운6차) 커피비평가협회 

3. 심사용 로스팅 

심사 3~4일전 일괄로 동일한 로스팅 방식의 기계로 하며.로스팅은 (하이 또는 시티)

로 400g씩 동일하게 한다. 

4. 심사 추출 방식 : 추출기구는 윌파를 사용, 1: 15(원두와추출의 비율) 

5. 예선 심사  

1) 24. 09.01~02(2일간) 일반 심사위원 심사 

2) 각 부문 상위 7위까지 결선 행/ 이하 순위 결정 

6. 결선 심사  :  

1) 24. 09.07(토) 10:00  

2) 전문심사위원 5명 상위 7개에서 “올해의 커피” 심사 선정 

(단, 예선 심사 결과는 반영하지 않음) 

7.  심사 장소 : CCA 커피비평가협회 교육장 



 

페이지 8 / 18 

` 

8.  최종 결과 발표: 2024년 9월 10일  공식 홈페이지 공지사항 

1) 시상식 : 2024년 10월 6일 일요일 / 장소 : 세계커피콩축제 대회장 

2) 시상 : 1. 2. 3위 : 표구된 상자 액자 

9. 출품 커피 

1) 참가자격 

A. 전세계 커피를 재배하고 있는 누구나 참가 가능하다. 

B. 최소 수확 판매 수량이 20kg 이상이어야 한다.  

2) 자격제한 및 수상 취소 

A. 수확시기, 생산량, 가공방식 그리고 불공정한 행위와 방식으로 생산,  

가공, 수출,  수입된 커피 

B. 출품 정보를 허위로 작성하여 출품된 커피는 참가 자격 및 수상이 취소될 수 

있다.  

3) 참가방법 

A. 참가신청 : 대회 참가를 위해서는 대회 공식 홈페이지에서 등록신청양식 작성

하고 출품 마감 시한 전까지 샘플을 제출한다. 

B. 현 대회까지는 참가비가 없으나 향후 대회의 원활한 심사와 진행을 위해 일정 

금액을 받을 수 있다.  

C. 산지 정보를 제출하지 않는 커피는 심사를 진행하지 않는다. 

D. 신청이 완료되면 별도의 고유의 출품번호를 지정한다. 

E. 기타 대회 관련 문의 : 010-2922-3195 세계커피콩축제 세계로스팅대회 담당자 

4) 환불 

A. 향후 출품비가 시행될 경우 이행한다. 등록신청양식 작성과 참가비 입금 후 환

불을 원하는 경우 예선 대회 접수 마감 전까지 신청해야 한다. 

B. 예선 대회 접수 마감 이후에는 환불이 불가하다. 
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10. 심사위원 및 심사방식 

1) 심사위원 구성 

A. 심사위원장은 커피비평가협회(CCA)의 심의를 거쳐 위촉한다. 

B. 심사위원의 수 : 총 15명이내로 하며, 예선 심사를 위한 일반심사위원과 결선 

심사를 위한 전문심사위원으로 나누어 대회 심사 10일전까지 선발한다.   

2) 일반 및 전문 심사위원 선발 자격 기준  

A. 일반심사위원 : 대회 조직위가 일정 이상의 심사 자격을 갖추었다고 판단되는 사람으

로 선발한다.  

B. 전문심사위원 : 커피관련업(학원, 교육 포함) 경력 10년이상인 사람으로 하며,  카페 

운영자는 로스터리 샵(생두 취급 경력)경력자로 제한한다. 

C. 커피관련전문자격증 중 생두와 관련된 자격증 보유자(CIA플레이버마스터, Q-Grade, 

커피감별사, 향미분석사 등) 

D. 단, 커피 수입업 경력 10년이상인자는 자격증을 대신하는 것으로 한다. 

E. 이상의 경력에 상응할 만큼 충분한 사회적 경륜과 학식을 갖춘 분으로 한다.’ 

3) 유의사항 

A. 심사위원은 항상 공정한 심사가 되도록 최선을 다한다. 

B. 심사기간동안 심사와 관련된 모든 내용은 외부로 유출할 수 없으며,   심사 결과는 공

식 발표가 있기 전까지 공개하여서는 안된다.  

4) 심사 방식 

A. 대회는 출품된 커피 1kg의 생두를 예선, 결선으로 나누어 진행하며, 제출된 

커피의 10~20%는 로스팅하지 않고 생두로 보관한다. 

B. 추출은 ‘윌파’를 사용하여, 1:15(원두: 물)의 비율로 추출한 것을 테이스팅 한다. 

C. 예선 

i. 주최측은 심사 최소 3일전 각 400g을 로스팅하여 준비한다. 

ii. 로스팅 포인트는 하이 or 시티로 모두 동잏하게 준비한다. 
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iii. 예선 심사에서는 순위를 결정하고, 상위 7개의 커피에 대해서는 순위와 상

관없이 결선 심사 대상으로 하여 심사위원장에게 결과를 제출한다. 

iv. 심사는 무작위 부여된 번호에 따라 1차 블라인더로 테이스팅하며, 다시 순

서를 섞어서 2차 블라인더 테이스팅을 실시하여, 1.2차 점수를 합산하여 

높은 점수를 얻은 커피에 따라 순위를 결정한다.  

 

D. 결선 

i. 주최 측에서 심사 최소 3일전 각 400g을 로스팅하여 준비한다. 

ii. 로스팅 포인트는 하이 or 시티로 모두 동일하게 준비한다. 

iii. 심사는 예선에 올라 온 커피를 무작위 부여된 번호에 따라 1차 블라인더

로 테이스팅하며, 다시 순서를 섞어서 2차 블라인더 테이스팅을 실시하여, 

1.2차 점수를 합산하여 높은 점수를 얻은 커피에 따라 순위를 결정하고, 

최고 점수를 얻은 커피를 “올해의 커피”로 선정한다. 

 

11. 심사지 작성  

1) 심사는 한번에 3개 또는 4개의 커피가 제공되며, 심사위원은 제공된 커피를 최대

한 절대 평가를 한다. 

2) 아래 심사 평가지 양식에 따라 10점 척도에 따라 평가한다.  

3) 심사 평가는 가공 방식별로 구분하고, 출품된 커피는 무작위로 부여된 번호에 따라 

배정된 순서로 각 2회 블라인드 테이스팅을 실시하고 2회에 걸쳐 얻어진 점수를 

합산한 점수로 순위가 결정된다.   
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 K-Coffee Award 출품 신청서 

 

◼ 제출자 성명:                소속:              연락처: 010-           

◼ 출품 생두 대회 조직위원회 제공 판매 가격 :         원/kg 

① 가공(프로세싱) 방식: 

② 생산지역(국가명/구체적인 지역):  

③ 재배자(농장명)  

④ 조합명: 

⑤ 품종:  

⑥ 재배고도: 

⑦ 수확 시기: 0000년 00월 

⑧ 수확 방식: 

⑨ 커피 재배 면적:  

⑩ 연간 생산량:  

[대회 조직위에 20kg 제공 판매가격 :      원/1kg] 

[아래 질문에 답해 주세요.] 

1. 커피 농사를 시작한지 몇 년이 되었나요? (   )  

 10년 미만     10년초과     20년 초과 

2. 커피 농사에서 가장 중요하다고 생각하는 것을 보기에서 고르세요. (   ) 

 자본력       사람       기술력 

3. 커피 재배에 농약을 사용하고 있나요? (   ) 

 한다         안 한다 

4. 커피 재배에 비료를 사용하고 있나요? (   ) 

 사용한다       조금 사용한다       전혀 안 한다 

5. 커피 재배에 자연 퇴비를 사용하고 있나요? (   ) 

 사용한다       조금 사용한다       안 한다 



 

페이지 12 / 18 

` 

6. 커피 생산량을 늘리기 위해 취하고 있는 방법은 무엇인가요? (복수응답) (    ) 

 가지치기       품종 변경       비료 및 농약 

7. 커피 판매량을 늘리기 위해 취하고 있는 방법은 무엇인가요? (복수응답) (    ) 

 직접 시장 개척     수출업체 의존     국내 대회나 전시회 참가 

8. 커피 품질을 좋게 하기 위해 취하고 있는 방법을 적어 주세요?   

(최신 시설 설치, 교육 훈련 등:                                           ) 

9. 앞으로 커피 농사에 대한 계획을 아래에서 골라 주세요. (   ) 

 계속할 계획    자녀에게 물려줄 계획.    서서히 농사를 줄여가고 있다. 

10. 현재 수행하는 커피 재배에서 개선이 필요하다고 생각하는 점을 적어 주세요. 

 시설 개선       교육훈련       판매경로 찾기 

11. 현재 거래방식이 공평하다고 생각하나요? (   ) 

 공평하다       다소 공평하다       불공평하다 

12. 현재 거래되는 커피 생두 가격에 만족하나요? (   ) 

 만족한다      대체로 만족한다      불만족한다. 

13. 현재 거래되는 가격이 어느 정도 올라야 한다고 생각하나요? (   ) 

 5~10%        10% 이상       20% 이상 

14. 매년 판매하지 못하는 커피 생두의 재고가 있나요? (있다   없다.) 

15. 매년 판매하지 못하는 커피 생두의 양은 전체 생산량의 몇 퍼센트인가요? (   )  

 10%         20%         30% 

16. 매년 판매되지 못하고 커피 생두의 재고가 발생하는 원인이 무엇인가요? (   ) 

 품질저하       거래처가 없어서       가격이 비싸서 

17. 매년 판매되지 못하고 남는 커피 생두는 어떻게 처리하나요? (   ) 

 싼값에 판다   폐기한다    기타(                                   ) 

18. 커피를 재배하는 가치에 대한 철학 또는 신념이 무엇인지 적어 주세요. 
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19. 인증 여부(유기농, 공정무역 등 생두에 적용된 인증이 있으면 모두 적으세요) 

20. 제출한 생두에 대해 추가로 소개할 내용이 있으면 서술하세요.   
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K-Coffee Award “World Best Coffee of 2024” 

Green coffee bean submission guide and application form 

  

Hello. 

It is the organizing committee of the World Coffee Competition (WCC) to be held at the 2024 

2nd Gyeonggi-do World Coffee Bean Festival. 

The K-Coffee Award "World Best Coffee of 2024. Summer-Fall" contest is the world's first 

prize established to thank coffee farmers (farmers) in coffee consumption areas and pay 

their respects to their products.  

Through this, we want to promote coffee production areas and pioneer sales channels so 

that farmers can receive better prices. 

Here is a guide on how to participate in the competition and submit coffee. 

 

The selection of winning works will be conducted in two events: "Washed Processing" and 

"Processing Other than Wicked". Participation in green coffee beans that have already been 

brought in Korea will also be accepted. In the future, we will create conditions for mountain 

farms to participate in the competition more easily.  

Please note the following and submit green beans. 

1. Green beans are submitted under the name of the farm and certified under the 

name of the farm. 

2. The application for participation will be completed by submitting 1kg of green 

beans along with <Application >. 

3. Green coffee beans submitted must be secured so that at least 20kg can be sold to 

the competition organization in case of winning a prize. 

4. Please write down the processing method clearly. After seeing the contents, the 

judges will evaluate it by assigning one of "Washed Processing" and "Non-

Washed"..  

6. Submission Deadline: Sunday, August 25. 2024, 6 p.m. 

7. Green coffee beans are received by mail, courier, or in person at the office of the 

Coffee Critics Association.  



 

페이지 15 / 18 

` 

 Address: Room 704, 6th Cha, Daeryung Techno Town, 648 Seobyeon-gil, 

Geumcheon-gu, Seoul <Coffee Critics Association> 

 Phone: +82 02-859-7787 

 Application form : will only be accepted. by e-mail( (infowcc@naver.com) of the 

representative of the Organizing Committee of the Games. 

8.  Announcement of results: Sep 10, 2024 at 12 noon (Announcement on the website of 

the Coffee Critics Association) 

9. Please note that inquiries can only be. received by e-mail (infowcc@naver.com)). 

10. Please fill out and submit the <Application Form> carefully. The content of the 

application will also be reflected in the evaluation. You can fill out this file and 

submit it right away.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:infowcc@naver.com
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 K-Coffee Award Application Form  

  

 Submitted by Name:       

Affiliation:  

Contact Number:  

◼ Sale price provided by the organizing committee of the exhibition green bean competition:                                 

(                KRW/kg) 

 Information 

(1) Processing( method:)  

(2) Place of production (country name and specific region):  

(3) Grower or Combination: 

(4) Varieties:  

(5) Cultivation altitude: 

(6) Harvest Time: 0000/00 

(7) Harvesting Method: 

(8) Coffee cultivation area:  

(9) Annual Production Volume:  

  

[Please answer the questions below.] 

1. How many years have you been in coffee farming? (   )       

Less than 10 years ② More than 10 years  More than 20 years 

2. Choose what you think is most important in coffee farming. ( ) 

 Capital power ② people  technology 

3. Are you using pesticides to grow your coffee? (   ) 

 Do ② Not  

4. Are you using fertilizer to grow coffee? (   ) 
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 Use ② use a little  not at all 

5. Do you use natural compost to grow coffee? (   ) 

 Use ② use a little  don't 

6. What are you doing to increase your coffee production? (Multiple ) (    ) 

 Pruning ② variety, ③ fertilizers and pesticides 

7. What are you doing to increase your coffee sales? (Multiple ) ( ) 

 Direct market development ② Dependence on exporters 

  Participation in domestic competitions and exhibitions 

8. Describe what you are doing to improve the quality of your coffee?  

(Installation of the latest facilities, education and training, 

etc.:                                           ) 

9. Please select below your future plans for coffee farming. ( ) 

 Plan to continue ②plan to pass on to your children.  

③ Farming is slowly decreasing. 

10. Write down what you think needs improvement in your current coffee cultivation. 

 Facility Improvement ② Education & Training  Find a sales channel 

11. Do you think the current trading method is fair? ( ) 

 It's fair  it's somewhat fair  it's unfair 

12. Are you satisfied with the current green coffee bean price? ( ) 

 satisfied  ②generally satisfied  dissatisfied. 

13. How much do you think the current price should go up? ( ) 

 5~10% ② than 10%  20% or more 

14. Do you have any green coffee beans in stock that you can't sell every year? 
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 (  There  not.) 

15. What percentage of your total production is the amount of green coffee beans you 

can't sell each year? ( )  

 10%  20%  30% 

16. What is the cause of the unsold coffee beans and the stockpiling of green coffee 

beans every year? ( ) 

 Poor quality ② There is no customer  The price is high 

17. What do you do with the green coffee beans that are not sold every year? ( ) 

 Sell at a low ②dispose  ③ etc( ) 

18. Write down your philosophy or belief in the value of growing coffee. 

19. Certifications (if there are any certifications applied to green coffee, such as organic 

or fair trade, please write them down) 

20. If you have anything else to introduce about the green coffee you submitted, please 

describe it. 

 

 (END) 


